


 

 
 
 

CURRICULUM VITAE DEL PROFESOR 
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• Licenciado en Ciencias Empresariales y Máster en Dirección de 

Empresas (ESADE) 
• Presidente de la Asociación Catalana de Periodistas, Escritores de 

Turismo y Economía de Cataluña (ACPETUR) 
• Presidente de la Confederación Española de Editores de Revistas, de 

programas de Radio y Televisión, y a través de las Nuevas 
Tecnologías, de “LA RED ESPAÑOLA DE EDITORES Y 
PERIODISTAS DE TURISMO Y ECONOMIA” 

• Presidente Fundador de la Asociación de Expertos en Empresas 
Turísticas. 

• Presidente Fundador de la Asociación de Directivos de Empresas 
Turísticas. 

• Coordinador General de la Confederación Empresarial de Hostelería 
y Restauración de Cataluña. 

• Presidente Fundador del Fórum Turismo y Calidad. 
• Presidente Fundador de Educadores y Asesores Turísticos SL 

(EDUCATUR )  
• Director de planes de Calidad de Formación/Estrategia/de 

Dinamización y de Excelencia, tanto de grupos empresariales como 
de Destinos Turísticos. 

• Profesor de la Escuela de Administración y Dirección de Empresas 
(EADA) 

• Asesor de la colección de videos de formación de la hostelería 
elaborado por la Consejería de Trabajo y la Consejería de Turismo 
de la Generalitat de Cataluña. 
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AUTOR DE VEINTIUN LIBROS: 
 
 
 

1.- TRILOGIA: “CÓMO LLENAR UN HOTEL EN ÉPOCAS DIFÍCILES ” 
 1º Libro: “Cómo incrementar ocupaciones en un hotel” 
 2º Libro: “Cómo doblar las ventas internas” 

3º Libro: “ De director de hotel a lider de ventas y rentabilidad para hacer 
más con menos” 

 
2.- TRILOGIA: “LA GESTIÓN EFICAZ DE UN DESTINO TURISTICO EN EL  
SIGLO XXI”  
  “Cómo pensar para tener éxito” (1ª parte) 
  “Cómo actuar para tener éxito” (2ª parte) 

 “Cómo crear productos turísticos –Más de 100 ejemplos- (3ª parte) 
 
3º.- TRILOGÍA: “CÓMO DIRIGIR CON ÉXITO UN HOTEL” 
 “ La calidad en la Hostelería: 1000 detalles a cuidar en un hotel” 
 “ Cómo conseguir que los clientes repitan en la Hostelería” 
 “ 100 formas de hurtar honorablemente en la Hostelería: Cómo evitarlo” 
 
4º.- TRILOGIA_ “CÓMO DIRIGIR CON ÉXITO UN RESTAURANTE”  
 “ Cómo dirigir con éxito un restaurante” 
 “ 100 ideas para atraer clientes a un restaurante” 
 “ Cómo doblar las ventas en un restaurante” 
 
5º.- TRILOGIA: “CÓMO MEJORAR LOS BENEFICIOS EN LA HOSTELERÍA ” 
 “ 100 ideas para mejorar los beneficios” 
 “200 ratios para dirigir con agilidad y eficacia en la Hostelería” 
 “Guerra a los costes en la Hosteleria: 150 ideas para bajar costes”  
 
6º.- TRILOGIA: “CÓMO DIRIGIR CON EFICACIA EN LA HOSTELERÍA”  
 “Cómo dirigir con éxito” 
 “Empresa y familia: problemas y soluciones” 
 “Cómo integrar a los empleados” 
 “  
7º.- TRILOGIA: “EL MUNICIPALISMO Y TURISMO EN EL SIGLO XXI”  
 “El Municipalismo y el Turismo en el siglo XXI” 
 “50 oportunidades para reactivar el Turismo en Andorra” 
 “Párese a pensar en la Hostelería y el Turismo del siglo XXI” 
 
Algunos de estos libros han recibido el título de “Libros de Interés Turístico  
Nacional”  
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